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49 € PAR PERSONNE HORS BOISSONS
CHOIX DU MENU A I’AVANCE (POSSIBILITE D'UN MENU FIXE A L'AVANCE)

NOS ENTREES

Salade d’avocat au crabe et pamplemousse rose
Saumon mariné et sa créme a ’aneth sur son lit de salades, sauce au citron

Salade de lentilles tiedes au foie gras et ceuf poché

NOS PLATS PRINCIPAUX

Paleron braisé aux légumes racine glacés
Gambas flambées au cognac avec son riz sauvage et petites tomates au four

Souris d’Agneau aux épices douces

NOS DESSERTS

Nougat glacé et son coulis de fruits rouges
Fondant au chocolat et sa créme anglaise

Assiette de petits fours sucrés
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A PARTIR DE 49 € PAR PERSONNE
Menu Unique

LES OPTIONS

Choix du caviste :
BOURGOGNE ROUGE PINOT NOIR AOC
Et/ou BOURGOGNE BLANC CHARDONNAY AOC

FORMULE1:56 € FORMULE2:62 €
Avec 1 bouteille pour 4 Avec 1 bouteille pour 3
& café & café

Choix du caviste :
MEDOC PUY VALLON AOC
Et/ou POUILLY FUMEBILANC AOC 2016

FORMULE 3:62 € FORMULE4:72 €
Avec 1 bouteille pour 4 Avec 1 bouteille pour 3
& café & café

Kir pétillant offert, eau minérale (gazeuse et plate) a discrétion
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